LE MENU SARKARA
275€

Le Champignon brun - Café

Créme glacée de champignons et noix de coco, rapé de glacon Moka,
sirop de kumquats confits

mORNH M RN 6

L’Oignon - Chataigne

Velouté d’oignons a la vanille et Hojicha, raviole de polenta, farce
de chataignes grillées, oignons et marrons glacés

mORNH M RN 6
Le Céleri Rave

Céleri truffé roti et doré au four, sauce Clarine, éphémere de céleri rave,
condiment d’agrumes, pain a sauce

mORNH M RN 6

La Brebis

Créme de brebis frais, baies de sureau noir, sorbet végétal aux herbes
maraichéres et zestes, écume de Chignin infusé aux "Ecailles de Dragon”
et rapé de brebis sec

MRS M IRN G

Le Citron

Onctueux de jus de citron, écorces confites, sorbet poire-matcha,
gingembre frais et confit



LE MENU SOMA
350€

Le Champignon brun - Café

Créme glacée de champignons et noix de coco, rapé de glacon Moka,
sirop de kumquats confits

MRS M IRN G
Le Topinambour -Truffe Noire Melanosporum

Omelette soufflée aux noisettes torréfiées et emmental,
jus brun de topinambour des solstices, copeaux de truffe noire Melanosporum

MRS M IRN G
L’Oignon - Chataigne

Velouté d’oignons a la vanille et Hojicha, raviole de polenta, farce
de chataignes grillées, oignons et marrons glacés

MRS M IRN G
Le Cerfeuil tubéreux - Epices

Cerfeuils tubéreux poélés au Safran de Bozel et or piment, jus d’argousier,
creme fermiere glacée

MRS M IRN G
Le Céleri Rave

Céleri truffé roti et doré au four, sauce Clarine, éphémere de céleri rave,
condiment d’agrumes, pain a sauce
mORNH M RN 6
La Brebis
Créme de brebis frais, baies de sureau noir, sorbet végétal aux herbes

maraichéres et zestes, écume de Chignin infusé aux "Ecailles de Dragon”
et r4pé de brebis sec

MRS M IRN G
Le Citron

Onctueux de jus de citron, écorces confites, sorbet poire-matcha,
gingembre frais et confit

mORNH M RN 6
Le Cassis -Angélique

Creme diplomate et tombée de cassis de I'été, créme glacée angéliqgue confite,
effeuillé de sucre, menthe cristallisée



