MENU SOMA 350¢€
ou
MENU SARKARA 275¢€

Salade de pommes grenaille d’Audrey,

persillade condimentée de main de Bouddha, sorbet citron-persil
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Creme glacée de champignon brun et noix de coco,

rapé de glacon Moka, écume de lait de la ferme d’Ugine
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Ravioles de topinambour de Saint-Vital,
airelles juste au sucre, jus brun et beurre rosé
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Cerfeuils tubéreux poélés aux pistils de safran des Bauges,

jus d’argousier parfumé d’or piment
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Effeuillé de céleri rave des Solstices réti au four,
sauce Mondeuse, éphémeére truffé
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Crémeux de chévre frais de Planvillard, givre de Chignin
infusé d’Ecaille de Dragon, sureau noir de I'été
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Sorbet d’hysope des Anges aux zestes de cédrat,

fruits d’hivers aux herbes fraiches, feuilles croquantes de chlorophylle
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Ecume lactée au foin d’alpages, extrait de féves facon chocolat chaud,

guimauves glacées bergamote



